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SJOMATNLERINGEN Webinar 28.05.2026

kl. 09:00 -14:00
Produksjonshygiene og renhold — ngkkelen til trygge produkter

God produksjonshygiene og effektivt renhold er avgjerende for a
forebygge kontaminering av produkter med farlige (patogene)

mikroorganismer. M_algruppe:
Kvalitetspersonell
| dette kurset gar vi i dybden pa sentrale temaer. Du far kunnskap om og produksjonsledere

valg av renholdskjemikalier, renholdsmetoder og hvordan konsentrasjon

med ansvar for a folge
opp renhold og
hygiene

males. Vi ser pa risikoomrader i produksjonen og hvordan disse kan
folges opp gjennom systematisk og malrettet mikrobiologisk
provetaking.

Du lzerer om aktuelle mikroorganismer, hvordan prgveresultater tolkes,

og hvilke arsaksforhold som kan ligge bak avvik.

Kurset avsluttes med en innfgring i hvordan vekst av listeriabakterier i
ann.therese@nemkonorlab.com

produkter kan beregnes ved hjelp av prediktive modeller. svein.drablos@nemkonorlab.com

Pamelding: https://nemkonorlab.com/tjenester/kurs/
Frist pémelding: 26.05.2026 anne.kristin.qgussias@ nemkonorlab.com

Oppkoblingslenke sendes pa e-post dagen feor.
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